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SLADOVNY SOUFFLET CR, a.s. jsou soucdstf sladarské Vyrobni kapacity v roce 2016

divize francouzské zemédélsko-potravindfské skupiny Francie Ceskd republika Ostatni
GROUPE SOUFFLET, jednoho z nejvétsich vyrobct Nogent 245000t Nymburk 108000t Némecko 189000t
a zdroven prodejaj sladu na sveté. Rouen 116000 t Kroméfiz 100000t Polsko 110000 t
GROUPE SOUFFLET vyrobi rocné pies 2000 000 t sladu, Strashourg 93000t Hodonice 102000t Rumunsko 110000t
ztoho v Ceské republice kolem 350 000 t véetné 10 000 Pithiviers 83000t Prostéjov 34000t Srbsko 73000t
tsladd pfdeﬂ)?Ch. Brazey 72000t Litovel 10000t Bulharsko 30000t
Polisy 58000t Velkd Britdnie 128000t
Zkusent sladari spolecnosti SLADOVNY SOUFFLET CR Prouvy 23000t Ukiajina 160000¢
jsou pfipraveni spinit i ty nejndrocnéjsi poZzadavky Salrlt-Saulve 52000t Rusko , 110000t
zdkaznikd, a to pfi ptisném dodrzovdni mezindrodnich Arcis <L Kazachstan L
standard(i norem SO 9001, 1SO 14001, 1SO 50001, Brazle 105000t
OHSAS 18001 a GMP+ B2, B3, e LK
SLADOVNY SOUFFLET CR nabizi siroky sortiment GROUPE SOUFFLET: 2281 000 tun

sladarskych vyrobkd, od klasického ceského sladu
(plzenisky slad) po rdzné druhy sladd specidlnich.

Nymburkg
Vyrobu prazenych sladd jsme soustredili do sladovny g i
v Litovli a pfizpdsobili expedici potfebdm zdkaznikid na Prostéjov‘ 1509001
doddvky: # Krométiz OHSAS 18001
] o o , r 150 14001
- velkych objemd volné loZzeného sladu v kamionech, Hodonicegs 150 50001

vagonech i kontejnerech GMP--B2, B3

- vmalych mnozstvich v pytlich volné ¢i na paletdch.

Jsme pripraveni vyridit vase objedndvky s maximalni
péci a ve sladovné Litovel vdm poskytnout dalsi infor-
mace ohledné specidlnich sladi a v pripadé vaseho

zdjmu vdm ukdzat i nase vyrobnf prostory.
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PRIJEM JECMENE — KONTROLA
— CISTENI — ULOZENI PODLE ODRUD JECMENE

Maceni
15-18 °C
24-48 hodin

NAMOCENY JECMEN

Kliceni
15-20 °C
4-6 dnu

ZELENY SLAD

Hvozdéni
Suseni pfi 50-80 °C
1az2dny
Dotahovani pii 80-85 °C
3-5 hodin

ODHVOZDENY SLAD

Odkliceni

Namoceni

Prani zrna

Vytvoreni optimdlnich podminek
pro kliceni zrna

Aktivace enzymatického systému zrna
Puknuti pluchy
Vyvoj kofinku a klicku

Odparenivody
Stabilizace enzymii
Vyvoj chuti a barvy

Konecny produkt: slad

h \
Pfijem je¢mene nebo

psenice

Cisténi
Tridéni

Maceni

Kliceni

K

2. Prazici proces barevného sladu

Hvozdéni

Zcukreni

v prazicim bubnu J

Zbarveni

a karamelizace

dalsim prazenim

\_ _/

Rychla analyza
Uskladnéni

) 4

Priprava Sarze
Laboratorni analyza

) 4

Expedice
R karamelového sladu J

Odkli¢ovaci proces

Expedice
standardniho sladu

v prazicim bubnu

Rychla analyza

Laboratorni analyza

il

o barevného sladu




\ e PLZENSKY SLAD

Typ sladu: Plzerisky slad z dvouradého jarniho
Jjecmene.

Charakteristika: Standardni plzerisky slad
vyrobeny z vybranych odrdd jarniho jecmene.

Pusobnost v pivu: Zdkladni surovina na vyrobu

piva.
HVOZDENY SLAD BARVA KVALITATIVNI ZNAKY
PLZENSKY 3,0-4,0 .EBC Barva: 3—4 ].EBC : Kolbachovo ¢islo: 36-42% :  MozZnosti dodavek:
T o ‘b : - o T :« volné lozeno
VIDENSKY 7,0-10,0 JEBC Obsah vlahy: max. 5 % : Relativni extrakt: 34-39 % Ly polypropylenovjch pylich
. . Extrakt: min. 80,5 % v suSiné : Friabilita: min. 80 % g
MNICHOVSKY 15-25.EBC : : s polyetylenovou vlozkou
- Obsah bilkovin: max. 11,8 % : Zcukieni: max. 15 min. : po 50 kg/25 kg
DIASTATICKY 300j. WK
PSENICNY 2,5-5,0j.EBC

VIDENSKY SLAD

Typ sladu: Viderisky slad z dvouradého jarniho
Jjec¢mene.

Charakteristika: Slad vyrdbény pouzitim spe-
cidlniho vedeni pfi kliceni a hvozdéni zajistujiciho
zvyraznéni chuti a zadané barvy

Pisobnost v pivu: Zvyraziuje lehce barvu piva a
prispivd k tvorbé pény.

KVALITATIVNI ZNAKY Moznosti dodavek:

Barva: 710 |£6C + volné lozeno
arva: /-10]. - v polypropylenovjch pytlich

Obsah vlahy: max. 4,5 % s polyetylenovou vlozkou
Extrakt: min. 79 % v susiné po 50 kg/25 kg

Obsah bilkovin: max. 11,8 % Doba dodani:
« T 'mésic od objedndvky




MNICHOVSKY SLAD

A
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KVALITATIVNI ZNAKY
Barva: 15-25j.EBC

Typ sladu: Mnichovsky slad

Charakteristika: Slad vyrdbény pouZitim specidl-
niho vedeni a hvozdéni zajistujiciho zvyraznéni
chuti a Zzadané barvy.

Pisobnost v pivu: zvyraziiuje lehce barvu piva
a prispivd k tvorbé pény a zvyraznéni chuti piva.

Moznosti dodavek:
- volné loZzeno

PSENICNY SLAD

KVALITATIVNI ZNAKY

Barva: 2,5-5].EBC

Typ sladu: Psenicny slad vyrobeny z kvalitni
psenice.

Charakteristika: Slad vyrdbény z odrad

psenice specidlné vybiranych pro jejich vhodnost
ke sladovani.

Pisobnost v pivu: Zvysuje extrakt, zlepsSuje
stabilitu pény a zvyrazriuje chut piva.

Moznosti dodavek:
- volné loZeno

Obsah vlahy: max. 6 %
Extrakt: min. 83 % v susiné
Obsah bilkovin: 1013 %

Obsah vlahy: max. 4,5 % , .
- v polypropylenovych pytlich
Extrakt: min. 79 % v susiné s polyetylenovou vlozkou

Obsah bilkovin: max. 11,8 % : po 50 kg/25 kg

- v polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg

DIASTATICKY SLAD

KVALITATIVNI ZNAKY

Diastaticka mohutnost: min. 300j. WK
Obsah vlahy: max. 5 %

Typ sladu: Diastaticky slad

Charaketeristika: Slad vyrdbény pii pouZiti delsiho
kliceni zajistujiciho dokonalé rozlusténi zrna,
hvozdeény za ticelem zachovdni diastatické aktivity
v maximdlni mife a pfi nizkych teplotdch

a maximdlnim tahu hvozdu.

Pusobnost v pivu: Garantuje vysokou enzymatic-
kou aktivitu pfi procesu rmutovdni

Moznosti dodavek:

- volné lozeno

- v polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg




KARAMEL SVETLY

Typ sladu: Slad karamel 100-120 j.EBC.

Charakteristika: Slad vyrdbény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovaného
praZeni zajistujictho vyvdzenou chut a Zddanou
barvu piva.

Pusobnost v pivu: Zvyrazriuje lehce barvu a chut
piva, prispivd k tvorbé pény.

ZELENY SLAD KARAMELIZOVANY PRAZENIM

KARAMELOVY SLAD BARVA
KARAMEL PILS 20-40j.EBC .

. J , KVALITATIVNI ZNAKY
KARAMEL SVETLY 100-120j.EBC ' . T

- Barva: 100—120 J.EBC 5 Moznosti dodavek:

KARAMEL ’ 140-160 j.EBC Obsah vishy: max. 6 % zoggfylpoéepr;(l)enovym -
KARAMEL TMAVY , 180-220.EBC Extrakt: min. 75 % v susiné s polyetylenovou vlozkou
KARAMEL EXTRA TMAVY 350-450j.EBC 00 50 kg/25 kg
SLAD PRAZENY V BUBNECH
PRAZENY SLAD BARVA
COKOLADOVY 800-1000j.EBC
BAREVNY 1200-1500 j.EBC

KARAMEL P”.S KARAMEL Typ sladu: Slad karamel 140-160 j.EBC.

Charakteristika: Slad vyrdbény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovaného
praZeni's cilem dosdhnout poZadovanou
chutabarvu

Plisobnost v pivu: Vndsi do piva naslddlou
prichut, delikdtni sladové aroma a doddvd tak pivu
prijlemnou chut, zlepsuje plnost a stabilitu piva,
zvyraziuje barvu piva - doddvd ji médény nddech,
Zlepsuje stabilitu a konzistenci pény.

Typ sladu: Slad karamelového typu 20-40 j.EBC.

Charakteristika: Zeleny slad vyrobeny upravenym
postupem sladovdni a zcukieny v praZicis cilem
vytvoreni pfislusného aroma a poZadované barvy.
Pusobnost v pivu: Zvyrazriuje lehce barvu

piva, Zlepsuje chut a stabilitu piva a priddvd mu
naslddlou prichut a prijemnou vani.

KVALITATIVNI ZNAKY Moznosti dodavek: KVALITATIVNI ZNAKY

) - volné lozeno ) . .. e
Barva: 2040 j.EBC o el e i Barva: 140160 j.EBC MOleloftll tiodavek.
Obsah vléhy: max. 7,5 % S ponety|enovou vloZzkou Obsah vléhy: max. 6 % : "V nle Ozen(l) el mvililn
: - v polypropylenovych pytlic
Extrakt: min. 75 % v sudiné : DOFLO:dOo';%/nZi? kg Extrakt: min. 74 % v susiné S golzgtyl?:]ovou )\//Ioirl)({)u

« 1 mésic od objedndvky po 50 kg/25 kg




KARAMEL TMAVY

Typ sladu: Slad karamel 180-220 j.EBC.

Charakteristika: Slad vyrdbény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovaného
praZeni pfi vyssich teplotdch s cilem dosdhnout
poZadovanou chut a barvu.

Pisobnost v pivu: Vndsi do piva naslddlou
prichut, delikdtni sladové aroma a doddvda tak pivu
prijemnou chut, zlepsuje plnost a stabilitu piva,
zvyraznuje barvu piva - doddvd ji médény nddech,
Zlepsuje stabilitu a konzistenci pény, aniz by ji
zbarvil.

KVALITATIVNI ZNAKY

Barva: 180220 }.EBC : Moznosti dodavek:
: - volné lozeno
« v polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg

Obsah vlahy: max. 5 %
Extrakt: min. 74 % v susiné

KARAMEL EXTRA TMAVY

Typ sladu: Slad karamel 350-450 j.EBC.

Charakteristika: Slad vyrabény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovaného
praZeni piivyssich teplotdch s cilem dosdhnout
poZadovanou chut a barvu

"~ Pdsobnost v pivu: Vndsi do piva naslddlou
prichut, delikdtni sladové aroma a doddvd tak pivu
pfijlemnou chut, zlepsuje plnost a stabilitu piva,
zvyraziuje barvu piva - doddvd ji médény nddech,
zlepsuje stabilitu a konzistenci pény, aniz by ji

zbarvil.
KVALITATIVNI ZNAKY Moznosti doddvek:
. : « volné loZzeno
Barva: 350~ 450 £8C « v polypropylenovych pytlich

s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg

Doba dodani:

+ 1 'mésic od objedndvky

Obsah vlahy: max. 4,5 %
Extrakt: min. 73 % v susiné

COKOLADOVY SLAD

Typ sladu: Slad barevny 800-1000 j.EBC.
Charakteristika: slad vyrdbény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovanym
prazenim odhvozdéného sladu s cilem dosdhnout
poZadované barvy

Pisobnost v pivu: Zvyraziuje barvu a zlepsuje
stabilitu piva, zvysuje trvanlivost pény, aniz by ji
zbarvil.

KVALITATIVNI ZNAKY

Barva: 8001000 j.EBC MoZnosti dodavek:
: - volné lozeno
- v polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg

Obsah vlahy: max. 4,5 %
Extrakt: min. 73 % v susiné

BAREVNY SLAD

Typ sladu: Slad barevny 1200-1500 j.EBC.
Charaketeristika: Slad vyrdbény procesem
adaptovaného sladovdni a kontrolovanym
prazenim odhvozdéného sladu s cilem dosdhnout
poZadované barvy.

Pisobnost v pivu: Velmi zvyraziuje tmavou
barvu piva, zlepsuje stabilitu piva a trvanlivost
pény, aniz by ji zbarvil.

KVALITATIVNI ZNAKY
Barva: 1200—1500 j.EBC

Obsah vlahy: max. 4,5 %
Extrakt: min. 70 % v susiné

Moznosti dodavek:

- volné loZeno

- v polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou vlozkou
po 50 kg/25 kg
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Baleni

Plzensky slad

Tento produkt Vdm doddme z kterékoliv nasi Doddvky
sladovny:
- Nymburk
- Kromeériz
- Hodonice
- Prostéjov

Platebni
Mnichovsky slad podminky
- Nymburk
- Prostéjov

Kontakty
Pseni¢ny slad pro zdkazniky
- Prostéjov

Karamelovy slad
Cokolddovy slad
Barevny slad

- Litovel

Nds obchodni i technicky tym je pfipraven vdm
poradit a poskytnout dalsi potfebné informace.

N

Volné loZeny slad: v kamionech, v cisterndch,
ve vagonech, v kontejnerech s inletem

V50 kg/25 kg polypropylenovych pytlich
s polyetylenovou viozkou volné

V' 50 kg/25 kg pytlich na paletdch

Na paletdch 100 x 120 cm sesklddanych
zjednoho nebo vice druhd sladd

Mozny viastni odvoz odbeératelem
Doddni nejdrive 14 dnd od objedndvky

Platba hotové pfi odbéru zbozf
Na fakturu se splatnosti 14 dnu

SLADOVNY SOUFFLET CR, a.s.

Na Pankrdci 322/26
140 00 Praha

Obchodni oddéleni:

Vladislav Zaloudek / tel. +420244 016 115
E-mail: vzaloudek@soufflet.com

Marek Schmiedt /tel. +420244 016 121
E-mail: mschmiedt@soufflet.com

Tomds Nemasta / tel. +420244 016 116
E-mail: themasta@soufflet.com

Fax: +420 261 221 285




ol slaDOVNY
asd soufflet Cr

SLADOVNY SOUFFLET CR, a. s.,

Primyslova 2170/12, 796 01 Prostéjov

Ceska republika

Telefon: +420 582 328 111, fax: +420 582 360 878, www.slad.cz




